HAVREGRYNSKAGER

MED CHOKOLADE

Disse dejlige havregrynskager smager ligesa godt,
som de ser ud til. De pyntes med mark chokolade,
der bade giver dem et flot udseende og en dejlig
smag.

. 24 stk
Til I j’

« Y vaniljestang

e 200 g sukker

e leéeeg

e 100 g smgr (stuetemperatur)
e 4dl havregryn

« Y tsk bagepulver

e 25 g hvedemel

e 75 g kogechokolade

Fleek vaniljestangen, og skrab kornene ud.
Bland dem med sukker og aeg, og pisk det til
en luftig masse. Kom smgr i, og pisk igen.
Tilseet havregryn, bagepulver og hvedemel,
og vend det sammen med en dejskraber.

Form dejen til kugler, og leeg 9 ad gangen pa
et stykke bagepapir (hvis der ligger flere,
smelter de sammen).

Bag havregrynskagerne midti ovnenica. 10
minutter ved 180 grader. Lad dem kgle af pa
en rist.

Smelt chokoladen over vandbad eller ved 50
grader i ovnen. Kom det i en lille pose, og
sprajt det forsigtigt henover
havregrynskagerne. Opbevar dem i en luftteet
beholder, sa de forbliver sprade.
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